


V1 Phé bo, ¥
Reisnudelsuppe mit Rindfleisch

Vi Phé bo,
v2 Phé ga, ¥

Reisnudelsuppe mit Hiihnerfleisch

v3BUn bo Hué, -

Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Schweinefleisch und
Zitronengras (scharf) /

vis Phé tai, b

Reisnudelsuppe mit Rinderfilet (medium)

vie Phg dac biét, = = ¥

Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Hiihnerfleisch und
Schweinefleischballchen

v4 Bun cha glb =
v4* BUn cha glb Relsnydeln mit vietnamesischen Friihlingsrollen (Erdniisse
und Fischsofe)

vs' Bun thit nuéng =

Reisnudeln mit gegrilltem Fleisch (Erdniisse und Fischsofe)

ve COM ga v

Duftreis mit Hihnchenbrustfilet und wiirzigem Zitronengras

vz Com suon =5

Duftreis mit Schweinekotelett und Zitronengras
ve Ca chién sa 6t -
gegrilltes Pangasiusfilet mit Knoblauch und Zitronengras =
(scharf) vo BO luc lac

vo Bo luc lac

Rindfleisch mit Knoblauch, Zwiebeln, Zitronengras und
FischsoRe

vio Tom chién xu >
frittierte Schrimps in Pankomehlteig (scharf)

vi1 Muc xao mudi 6t |
Tintenfisch mit Pfeffer, Zwiebeln und Karotten (scharf)

*: kaltes Gericht
Jede weitere Beilage kostet € 2, 50
Alle vietnamesischen Gerichte werden mit frischen Kréutern zubereitet



v12 Banh xeo >
vietnamesische Pfannkuchen mit Sojasprossen,
Schweinefleisch und Garnelen

v13* GOi cudn > -

Herbstrollen mit Shrimps, Schweinefleisch, Basilikum,
Koriander, Hoisin So3e und Erdniisse

v14* Bi cuén =

Herbstrollen mit Schweinefleisch, Salat, Schweineschwarte
und Koriander

vi7:Bun bo Nam B6 ¥

Reisnudeln mit Rindfleisch, Zitronengras und Knoblauch (oder
mit Tofu), Erdniisse und Fischsof3e

vis Bun bo I3 16t 2
Reisnudeln und Rindfleisch in Zitronengras mariniert

und in Lolot-Blatter angebraten, Salat und traditioneller
Fischsof3e mit fein gehackten Erdnissen.

v17°BUn bd Nam B6

*: kaltes Gericht

3 i

vio Cha gio Viét Nam

vi9 Cha gio Viét Nam =

vietnamesische Friihlingsrollen mit Schweinefleisch
(Erdniisse und Fischsol3e)

v20 BUn cha gio thit nuéng =

Reisnudeln mit Friihlingsrollen und gegrillte Schweinefleisch
(Erdniisse und FischsoRe)

v21 GOi cubn ga tom WY
3 Herbstrollen mit Hiihnerfleisch, Shrimps, Salat, Basilikum
und Koriander (Erdniisse und Fischsauce)

v22 Bun cha gio v
& thit ga nudng

Reisnudeln mit Frithlingsrollen und gegrillter Hiihnerfleisch,
Erdniisse und Fischsof3e

Jede weitere Beilage kostet € 2, 50
Alle vietnamesischen Gerichte werden mit frischen Kréiutern zubereitet



1 SUB-Saure Gemusesuppe,
Entenfleisch mit Eiern, Bambus und Tofu (pikant) /

c9 Gebackenes Huhn,
2 Wan Tan Suppe, -

FleischkloBchen mit Shrimps und Hackfleisch im Wan Tan Teig

a3 Krabbenchips (Krupuk)  »

Chips mit Garnelengeschmack

ca Gebackene Wan Tan =
mit Shrimps und Hackfleisch
¢s Frahlingsrollen @

8 kleine vegetarische Friihlingsrollen

c6 Gebratene Nudeln ¥

mit gebackenem Huhn,

mit Sojasprossen und Zwiebeln

c7 Siu Juk5 -

knuspriges gebackenes Schweinefleisch Gemiise
und Duftreis Mit Hoisin So3e

cs Scharfes Rindfleisch,
mit Zwiebeln, Karotten und Duftreis ./ ./

c9 Gebackenes Huhn, v

mit Duftreis und wahlweise mit Currysofe, stiB-saurer oder
pikanter So3e

c10 Peking Ente, -

hausgemachte Peking Ente

- ohne Knochen: wahlweise mit Currysofe, sti3-saurer oder
pikanter Sof3e und Duftreis

- mit Knochen : Hoisin Sof3e

Jede weitere Beilage kostet € 2, 50



c11 Cha Mien, VoV

knusprige Eiernudeln mit verschiedenen
Fleischsorten (Rind, Huhn, Schwein)

c12 Reisbandnudeln5 o

mit drei Fleischsorten (Rind, Huhn, Schwein) und Gemiise

c13Wan Tan Nudelsuppe, =

Nudeln mit Wan Tan Taschen gefiillt mit Garnelen und
Schweinefleisch

c14 Bratnudeln mit v
H'L'lhnerﬂeisch5

mit Sojasprossen, Karotten, Zwiebeln und Eiern

15 Paniertes Pangasiusfilet, -

im Teigmantel frittiert wahlweise mit Currysof3e, sti3-saurer
oder pikanter So3e

cs8 Scharfes Rindﬂeisch5

C14 Bratnudeln mlt Huhnerﬂelsch

c16 Scharfes Huhn5

mit Zwiebeln, Porree, Karotten und Reis / ./

c17 Chop Suey, P -

Gemiise mit Rindfleisch, Schweinefleisch und
Hihnerfleisch

c18 Reisnudelsuppe mit
Ente,

Peking Ente mit Reisnudeln, Krdutem
Mit Knochen

c19 Gebratene Reisband-

nudeln
mit asiatischem Gemuise und Rindfleisch

Jede weitere Beilage kostet € 2, 50
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D1 Har Gao >
4 Schrimps in geddmpften Teigtaschen

D2 Chin Gau Coi Gau b )
mit Schrimps, Schnittlauch

D3 Siu Mai (Xiu Mai) -

4 Fleischklo3chen mit Shrimps und Hackfleisch in
Wan Tan-Blattern

D4 Tau Zi Fung Zao (Chan ga) ¥

Hahnchenfii3e mit schwarzen Bohnen

p5 Char Siu Bao el
(Badnh Bao Xa Xiu)

Dampfbrotchen mit Char Siu Schwein

D2 Chin Gau Coi Gau

D9 Gedampfte Reisrolle

D6 Ha Fun Coeng Fan

D6 Ha Fun Coeng Fan >
(Banh cudn tém)

Reisrollen mit Schrimps

D7 Xa Xiu Coeng Fan =
(Banh cudn xa xiu)

Reisrollen mit Char Siu Schwein

ps Hou Jou Sin Zuk Cin ¥ »

Tofutaschen mit Garnelen mit Hoisin SoRe

Do Gedampfte Reisrollen @
mit frittierter Wan Tan-Fiillung

D10 Lauch Kuchen @

frittierter Reismehlkuchen mit
Lauchfillung



11 Tom Yum Suppe V> €5,50

mit Hihnerfleisch, Schrimps und Champignons

12 Tom Kha Suppe v €5,50

mit Hihnerfleisch, Kokosmilch und Galgant

13 Rote Curry Suppe ¥ €5,50

mit Hihnerfleisch, Champignons, Zwiebeln und
Karotten

74 Thai Curry Chicken ¥ €10,90
Hahnchenbrust in Curry- und Kokossoe mit Duftreis (scharf) ./

T8 Kokos Chicken

€13,50

Thai Reisnudeln mit GemUise und Schrimps, Erdniisse

17 Satay Chicken 4 €10, 50
gegrilite Hihnchenspiel3e mit Erdnusssof3e und

Duftreis

78 Kokos Chicken ¥ €10, 90

mit Karotten, Sojasprossen, Thai Basilikum und Duftreis

T9 Garnelen in roter » €13,00
Currysol3e

mit thaildndischem Gemiise und Duftreis ./

T10 Thai Salat » 1 €8,90
Glasnudeln mit Schrimps und Tintenfisch (scharf) J

Jede weitere Beilage kostet € 2, 50




DESSERTS

R1 Griner Salat ®

mit Tomaten, Mais und Zwiebeln

R2 Gebratenes Gemuse, @

wahlweise mit Nudeln oder Reis

rR3 Pak Choi mit @
gebratenem Tofu s

mit Goji Beeren, Karotten und Sojasprossen

R4 Shanghai Pak Choi,

mit Tofu, Karotten und Sojasprossen

®

[
=

Rs Gebratener Brokkoli5 @

mit Tofu und Karotten

Re Gruines Curry,

Reis und thailandisches Gemise mit
Kokosmilch und Sahne /

R7 Banh xéo @

Pfannkuchen mit Gemdise

rs Miso Suppe @

mit Tofu und Seetang

Ro Herbstrollen @
mit frittiertem Tofu

mit verschiedenen viethnamesischen Krautern

rR10 Gedampfte Rollen @

gedampfte Reisrolle mit frischem Gemiise

R11 Gebratene Nudeln @

mit Pak Choi, frittiertem Tofu und Gemuise

Jede weitere Beilage kostet € 2, 50

s7 Chu6i hap

s1 Gebackene Banane,

im Teigmantel mit Honig

s2 Gebackenes Eis

Vanilleeis im frittiertem Teigmantel

s3 Ché ba Ba

warmes Dessert mit Maniok, StiBkartoffeln,
Tapiokamehl, Kokos, Taro, Banane

s4aChe7 mau1 .

Dessert mit verschiedenen Zutaten

s5 Banane mit Klebreis

gegrillter Klebreis mit Bananenfiillung
und Kokossof3e

s6 Che banh lot, ,

St3speise mit griinen Pandan-Nudeln
s7 Chudi hap
gedampfte Bananen mit Tapioka und Kokossol3e

sg Mochi Grintee Eis
s9 Lava Sesam Ballchen

s4 Che 7 mau, ,




GETRANKE

Wasser

Softdrinks

(Cola, Fanta, Sprite,..), , 5, ¢

Apfelsaft
Orangensaft
Maracujasaft

Asiatische Safte
(Mango, Guave, Kokos,...)

Sojadrink

Limettenlimonade
mit Eis

Gruner Tee
Schwarzer Tee

Jasmintee
Ingwertee

Viethamesischer Kaffee6
(Cafe stra da)

0,31

11

0,3l

11

0,3l
0,3l
0,3l

0,2l

0,3l

0,3l

Becks

Warsteiner Pils

Alster

Asiatisches Bier
(Saigon, Tsingtao, Singha)

Franziskaner
Weizenbier

Krauterschnaps
Rosenschnaps
Klebreisschnaps

Bambusschnaps

Spatburgunder

(trocken)

Weissburgunder
(trocken)

Weinschorle

0,3l
0,3l
0,5l
0,3l
0,51

0,3l

0,51

0,2cl
0,2d
0,2d

0,2d

0,21
0,751
0,21

0,751

0,21
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P h MIEN  Warme Kiiche bis 20 Uhr 30 gedffnet
Briiderstrafle 4
Yes, we can... cook/ 30159 Hannover
0511/1053 1443

Mo. — Sa.: 12:00 Uhr - 21:00 Uhr
So. und Feiertag: 13:00 Uhr - 21:00 Uhr
Mi. ist Ruhetag

Zusatzstoffe : 1 Konservierungsstoffe, 2 Antioxidationsmittel, 3 Farbstoffe,
. 4 Phenylalaminquelle, 5 Geschmacksverstcirker, 6 koffeinhaltig




